
 

 

 

Frohe Ostern- Unsere Festtagskarte 
 

 

 

VORSPEISEN 
 
 

Traditionelles Würzfleisch vom Huhn a,g 

mit Brot 750 

 

 

Hausgemachte, herzhafte Soljanka i,j,1,2,4,11 

mit Brot 750 

 

 

Herzhafter Gurkenteller 2,11,i,m,j 

mit Variationen aus Spreewälder Senfgurken, Gewürzgurken und Pfeffergurken, 

dazu reichen wir Brot 620 

 
 
 

 

TAGESSUPPE 
 

 
Kartoffelsuppe, Käse- Lauch Suppe 750 

dazu reichen wir Brot 

mit Würstchen 850 



 

 

 

           FRÜHLINGSGRUSS AUS DEM WASSER 
 
 

Zanderfilet - auf der Haut gebraten 11,d,a,c,g 

serviert mit Spreewaldkräutersauce, Salzkartoffeln 2590  
dazu ein kleines Salatbouquet 

 
oder 

Zanderfilet serviert mit großem Salat (Fitness- Teller) 

 

Lachsfilet - gebraten 11,d,a,c,g serviert mit 

Spreewaldkräutersauce, Salzkartoffeln 2590  

 dazu ein kleines Salatbouquet 

 

 Matjes 2,4,11 

mit hausgemachter Remoulade und Salzkartoffeln 1790 

 

DEFTIGES AUS TOPF UND PFANNE 
 

Knuspriges Schweineschnitzel a,c 

Goldbraun paniert mit Champignonrahm und Pommes Frites, 1990 

dazu ein kleines Salatbouquet 

 

Zarter Kassler Braten 2,4,11,a,i,j 

mit brauner Sauce, Spreewälder Sauerkraut und  
Salzkartoffeln aus der Region 1890 

 

Deftiges Fährmannsteak 2,8,a,g,i 

Schweinesteak „Spreewälder Art“ mit Sahnemeerrettich, 

gebratenen Zwiebeln und Spreewälder Gurken, 

mit Käse gratiniert, dazu reichen wir Salzkartoffeln 2490 

 

Spreewälder Bauernsülze 4,8,11,c,g,i,j 

mit hausgemachter Remoulade, Zwiebeln, knusprigen 

Bratkartoffeln und Salatbeilage 1690 

 

Spreewälder Grützwurst 2,4,8,a,f,i,j 

traditionell zubereitet, dazu Spreewälder Sauerkraut                                                   

.      und Salzkartoffeln aus der Region 1690 

 
 
 
 

Wechsel der Beilage: 200 



 

 
 

 
 
     PASTA UND  REGIONALES 

 
 

Spreewälder Kräuterquark a,g,j 

mit frischen Kräutern, regionalen Kartoffeln 

und Leinöl, dazu ein kleines Salatbouquet 1590 

 

 
Penne Alfredo a,c 

mit einer hausgemachten  

Champignon-Rahmsauce 

mit frischen Champignons 1590 

 
 

Penne Chicken Alfredo a,c 

zartes Hähnchenbrustfilet in einer hausgemachten  

Champignon-Rahmsauce 

mit frischen Champignons 1790 

 
 

Pasta Pesto a,c,g 

mit leckerem grünem Pesto, 

garniert mit Parmesan 1480 

 

 
Pasta Rosa a,c,g 

mit hausgemachter Tomaten -

Rahmsauce, 

mit frischen Champignon 1580 

 
 

Pasta Bolognese a,c,g 

nach traditioneller Art mit einer 

herzhaften hausgemachten 

Hackfleischsauce 1580 

 

 
Lasagne al Forno a,c,g 

 hausgemachtes Schichtgericht mit 

Hackfleisch, mit Käse überbacken 1680 

 
 



 

 
 

 
SALATE 

 
Große bunte Salat-Bowl a,j,l 

bunte Salatvariation der Saison 1490 

Kleine bunte Salat-Bowl a,j,l 

bunte Salatvariation der Saison 990 

Power-Salat 
Großer gemischter Salat 

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 1780 

Seemanns-Salat d 

Großer gemischter Salat 

mit zarten, gebratenen Streifen vom Zanderfilet 1880 

Caesar-Salat Chicken d 

Frischer Romanasalat mit saftig gebratenem Hähnchenbruststreifen  

und Ceasar Dressing, Croutons und Pamesamflakes 1780 

 

Extras: Ei, Thunfisch, Feta je 150, 

 
Alle Salate kreieren wir aus verschiedenen frischen Blattsalaten, Tomaten, Gurken, 

Paprika und Mais – serviert mit hausgemachtem Dressing. 

 

 

WAS KINDER LIEBEN 
 

Pommes Frites 
mit Ketchup oder Mayo 490 

 

 

Pasta Bolognese a,c 750 

 
Knusprige Nuggets vom Hähnchen a,c,g 

mit Pommes Frites und Ketchup oder Mayo 990 

 

 

Räuberteller 000 

 
 
 

Portion Ketchup, Mayo oder Apfelmus: je 050 

 



 

 
 
 
 
 

SÜSSES ZUM FEST 
 
 
 

Spreewälder Oster- Plinse 
zwei warme  Hefeplinse mit Vanilleeis  

und einem Schuss Eierlikör    850 

 

 

Klassische Spreewälder Hefeplinse a,g,4,1,11  670 

  Topping:  

 

Apfelmus 050 

Vanilleeis 180 

Schlagsahne 150 

 
Milchreis g 

wahlweise mit Apfelmus oder mit Zimt & Zucker  650 

mit Apfelmus und Zimt & Zucker  690 

 
 
 
 
 
 

 

Kuchen und Torte - nach Angebot 
 

aus der 

Kuchenvitrine  

 

am Eistresen im    

Roten Salon 



 

 
 

 
 

 

EIS 
 

 

Eiskaffee 1,2,4,9,11,e,g 

Kaffee mit Vanilleeis und Schlagsahne 490 

Eisschokolade 1,2,4,11,g 

Trinkschokolade mit Vanilleeis und Schlagsahne 490 

Gemischtes Eis a,c,g,e,h,1,4 

Vanilleeis, Erdbeereis, Schokoladeneis und Schlagsahne 750 

Schwedenbecher 1, 2, 4, 11, a, c, g 

3 Kugeln Vanilleeis, Schlagsahne, Apfelmus und Eierlikör (enthält Alkohol) 880 

Schokozauber a,c,g,e,h,1,4 

2 Kugeln Schokoladeneis, Vanilleeis, Schlagsahne und Schokosoße 770 

Coppa Stracciatella a,c,g,e,h,1,4 

2 Kugeln Stracciatellaeis, Schokoladeneis, 

Schlagsahne und Eierlikör (enthält Alkohol) 870 

Erdbeergenuss a,c,g,e,h,1,4 

3 Kugeln Vanilleeis mit frischen Erdbeeren & Schlagsahne (saisonal) 950 

Tropical a,c,g,e,h,1,4 

Vanilleeis, Fruchteis, Früchte & Schlagsahne 890 

Tutti Frutti a,c,g,e,h,1,4 

3 Kugeln Fruchteis, mit Früchten & Schlagsahne 890 

Schwarzwälder Kirschbecher a,c,g,e,h,1,4 

2 Kugeln Schokoladeneis, Vanilleeis, Kirschen, 

Schlagsahne & Kirschlikör (enthält Alkohol) 950 

Giga Becher- einer für alle a,c,g,e,h,1,4 

10 Kugeln Eis nach Wahl, Schlagsahne & Soße nach Wahl 1750 



 

 
 
 
 

 
HEISSGETRÄNKE 

 
Große Tasse Kaffee 350 

Latte Macchiato 450 

Cappuccino 320 

Espresso 280 

Doppelter Espresso 420 

Heiße Schokolade mit Sahne 490 

Heiße Schokolade ohne Sahne 420 

 

Tee - verschiedene Sorten 

Trink Meer Tee, Althaus 360  

Winzer Glühwein weiß/ rot 0,2 l  450 

Grog 0,2 l  450 



 

 

 
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

 

Coca Cola 0,2 l/ 0,4 l 290/ 490 

Coca Cola Light 0,2 l/ 0,4 l 290/ 490 

Fanta 0,2 l/ 0,4 l 290/ 490 

Sprite 0,2 l/ 0,4 l 290/ 490 

Spezi 0,2 l/ 0,4 l 290/ 490 

Apfelschorle 0,2 l/ 0,4 l 330/ 490 

Fassbrause mit Himbeergeschmack 0,25 l/ 0,4 l 330/ 490 

Ginger Ale 0,2 l/ 0,4 l 320/ 490 

Tonic Water 0,2 l/ 0,4 l 320/ 490 

Bitter Lemon 0,2 l/ 0,4 l 320/ 490 

Mineralwasser 0,2 l/ 0,4 l 250/ 390 

Mineralwasser 0,75 l Flasche 750 

Spreewälder Gurkenwasser 0,25 l/ 0,4 l 300/ 450 

Spreewald Limo mit Gurkengeschmack 0,33 l Fl. 450 

Eistee 0,2 l/ 0,4 l 320/ 490 

RED Bull 0,2 l 350 

Malzbier 0,33 l Flasche 450 

 

Hausgemachte LIMO nach Angebot 0,4 l 750 



 

 

 
BIOSCHORLEN 

 

 
Rauch Schwarze Johannisbeere 0,33 l 450 

Rauch Apfel naturtrüb 0,33 l 450 

Rauch Rhabarber naturtrüb 0,33 l 450 

 

 
SÄFTE/ Schorle 

0,2 l/ 0,4 l 330/ 490 

Organgensaft 

Apfelsaft 

Bananensaft 

Kirschsaft 

Grapefruitsaft 

Rhabarberschorle  

Johannisbeersaft 

Mangosaft  



 

 

 
BIERE 

 

 

vom Fass 0,3 l/ 0,5 l 390/ 520 

Radeberger Pilsener 

Berliner Pilsener 

Potsdamer mit roter Brause 

Radler  
 

Paulaner Weißbier Hell 

Eibauer Dunkel 

Flaschenbiere 0,33 l/ 0,5 l 450 / 520 

Radeberger Pilsener alkoholfrei 0,5 l 

Paulaner Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l 

mit oder ohne Zitronengeschmack 

Paulaner Kristallweizen 0,5 l 

Malzbier 0,33 l 

Jever Fun - alkoholfrei 0,33 l 

Berliner Weiße rot/ grün 0,33 l 

Gurkenradler 0,33 l 

Gurkenradler - mit Rhabarbergeschmack 0,33 l 

 

Gurkenradler - mit Zitronengeschmack 0,33 l



 

 
WEISSWEIN/ SCHORLE 

 
0,2 l Gl. / 1,0 l Fl. 650 /1950 

 Passerina, trocken 
Italien, Ambruzzen IGP, Paolo 

di Camillo Noten von Apfel und 

Jasmin, frisch, mineralisch, 

vollmundig 

Riesling, trocken 
Pfalz QbA, Weinbiet Manufaktur eG, feinfruchtiges 

Bouquet, leichte Mineralik, angenehme Säure 

Kerner, halbtrocken 
Pfalz QbA, Weinbiet Manufakture eG 

reife Aprikosen, verhaltene Säure, vielseitiger Essensbegleiter 

 

ROTWEIN/ SCHORLE 

Primitivo trocken 
Italien, Ambruzzen IGP, Paolo di Camillo 

Vollmundig, reife Kirschen, warm, langer Nachhall 

Puglia rosso, lieblich 
Italien, Apulien, Casa Vinicola 

Botter, rund, körperreich, 

samtig am Gaumen 

 

ROSÉ 

Rosé fruchtig 
Pfalz QbA, Weinbiet Manufaktur eG Himbeere & Erdbeere gepaart 

mit einer leicht blumigen Note, perfekt für die Sommerterrasse 

 

SEKT 

 

Rotkäppchen 0,1 l Gl. / Piccolo/ 0,75 l Fl. 380/470/1900 

halbtrocken/ trocken 

  Freixenet           0,1 l Gl. / 0,75 l Fl. 410/2150 



 

 

 
LONGDRINKS MIT 4 CL ALKOHOL 

850 

 

Cola-Weinbrand 

Gin Tonic 

Cola-Rum  

NEU: Cola Rum alkoholfrei 

 

Cola-Whiskey 

Wodka-Lemon 

Batida-Kirsch 

Aperol Spritz 

NEU: Aperol Spritz alkoholfrei 

Andalö Spritz (Sanddorn) 

Lillet Aperitif 

Martini 650 

 

LIKÖRE 

2 cl/ 4 cl 250/450 

Kleiner Feigling 

Kirschlikör 

Pfefferminzlikör 

Eierlikör 



 

 

 
KRÄUTERLIKÖRE 

2 cl/ 4 cl 300/490 

Kuemmerling 

Spreewaldbitter 

Jägermeister 

Ramazzotti 

Schlangenkönig 

 

 

SCHNÄPSE 

2 cl/ 4 cl 250/450 

Obstwasser 

Sambuca 

Tequila 

Wodka 

Nordhäuser Doppelkorn 

Goldkrone 

2 cl/ 4 cl 320/490 

Malteser Aquavit 

Gorden´s Gin 

Jim Beam, Bourbon Whiskey 

Johnny Walker Scotch Whiskey 

Williams Christbirne 

Ouzo 
 



 

 
 

 
Zusatzstoffe und Allergene 

 
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 

 
1 mit Farbstoff 

2 mit Konservierungsstoff 

3 mit Antioxidationsmittel 

4 mit Geschmacksverstärker 

5 geschwefelt 

6 geschwärzt 

7 mit Phosphat 

8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen) 

9 koffeinhaltig 

10 chininhaltig 

11 mit Süßungsmittel 

13 gewachst 
 

 
Deklarationspflichtige Allergene: 

 
a Glutenhaltiges Getreide 

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse 

g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

h Schalenfrüchte 

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

l Schwefeldioxid und Sulphite 

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
 
 

 
Alle Preise in dieser Karte sind in Euro und inklusive Mehrwertsteuer. 



 

 
 
 
 
 

 
Seit über 50 Jahren ist das Restaurant Zum Seeblick familiär geführt und 

2022 haben wir es von Familie Hille übernommen. Nach umfassenden 

Renovierungsarbeiten führen wir es in traditioneller Weise fort erweitert 

durch italienische Einflüsse. 

Wir vom Restaurant „Zum Seeblick“ legen großen Wert auf Frische und 

Regionalität, um unseren Gästen ein kulinarisches Erlebnis zu bieten. 

Dabei setzen wir auf Nachhaltigkeit und Energieeffizienz, wir nutzen 

erneuerbare Energiequellen, wie zum Beispiel eigene Solarzellen auf dem 

gesamten Dach. Gäste mit E-Bikes haben die Möglichkeit, ihre Fahrräder 

aufzuladen. Wir arbeiten an einer E- Ladestation für Elektro- Autos. 

Neben dem kulinarischen Angebot bietet das Restaurant auch verschiedene 

Veranstaltungsmöglichkeiten. Es ist ein idealer Ort für Familien- und 

Firmenfeiern, da es ausreichend Platz für größere Gruppen bietet. Eine 

Kegelbahn steht für das sportliche Vergnügen zur Verfügung, ein Kiosk 

bietet täglich frische Brötchen und Brot, Eis, Snacks und Getränke, sowie 

ausgewählte Waren des täglichen Bedarfs und Souvenirs aus dem 

Spreewald. 

Ein besonderes Highlight ist neben den vielen Wäldern, die zur Entspannung 

einladen, der idyllische See in unmittelbarer Nähe. Ein attraktives Ziel für 

Bootsfahrer, Angler und Naturfreunde. 

 
Eine Einkehr lohnt sich immer – wir freuen uns auf Sie 

 
 
 

 
w w w. z u m - s e e b l i c k . c o m 

http://www.zum-seeblick.com/
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